Pastel de patata malagueño --- 

INGREDIENTES 

· 1 Kg de patatas 

· 250 Grsa de nata líquida 

· 1 Cucharada de margarina 

· 1 Pizca de pumienta molida 

· 1 Pizca de nuez moscada 

· 1 Cubito de caldo 

PREPARACIÓN:
Se pelan las patatas y se cuecen. Sepasan por el chino. Se colocan todos los ingredientes en la licuadora con las patatas ya pasadas por el chino. Se pone el horno a 250 grados y cuando esté dorado por encima se saca.
Es increiblemente bueno, acompañarlo con alguna carne y vereis 

Receta enviada por Alfonso alpho@hotmail.com 

Incorporada el 27-12-97
